BLEND

berlin kitchen and bar

W )inter

WEINE o,11

Weif3

Weingut Dr. Heger

Erste Lagelhringer Winkleberg
Grauburgunder

Baden, Deutschland~ 7

Rot

Weingut Bernard Koch
Hainfelder Kirschenstick
Pinot Noir

Pfalz, Deutschland™ 7

APERITIFS

Denpasar Iced Tea 14
Filou 13

Korn Old Fashioned 14
Cosmopolitan AFG 12

Fir eine weitere Auswahl fragt
bitte unser BLEND-Team.

BROT

Saverteigbrot

von Bécker Jochencn 6
BLEND-Dip-Duo — Hummus,
Zitrone, Chili - Auberginencreme
mit Pinienkernen

VORSPEISEN

Lachs / Gurke / Ayran / Dill /
Meerretticheenis 16

Kirbis / Purple Curry/ gerducherte
Entenbrust / Kichererbsen / Birne /
Feldsalatsceerim 15

Tatar vom Angus-Rind / eingelegte
rote Zwiebeln / Chipotle-Mayon-
naise / Saverteigbrotact 21

Sellerie-Pastrami / Butterbrot /
Apfel-Staudensellerie /
Réstzwiebelcremercten 13

SIGNATURE DISH

Rinderfilet / Misojus/ Réstzwiebel /

Tomaten / Pommes fritesforin 42

HAUPTSPEISEN

Feine weifle Nudel / Parmesan-
sauce / Pancetta / Kerbelrscni 24

Kabeljau / Miesmuschel / Pilze /
Quellercrenit 35

Geschmorte Entenkeule /
Kartoffelknédel / Kumquats /
Grinkohlascen 29

Kalbschnitzel / japanischer Kraut-
salat / Smashed Potatoesacien 29

Seeteufel / Sellerie / Zwiebel-
vinaigrette/ Edamameacsss 32

Vegan-geschmorter Spitzkohl /
Sojajoghurt / Frankfurter Kréuter /
Walnuss / Granatapfelest 22 ()

DESSERTS

Schokolade / Buchweizen /
Pecannisse /

Dulce de Lecher®ct 12

Karottenkichlein / Glasur /
Walnuss / Joghurtasce 12

Veganes Haupia/ Ananas /
Rum / MinzeN 10 @

MENU

Lachs / Gurke / Ayran/ Dill

Sellerie-Pastrami / Brioche /
Apfel-Staudensellerie /
Réstzwiebelcreme*

Geschmorte Entenkeule /
Kartoffelknédel / Kumquats /
Grinkohl

Schokolade / Buchweizen /
Pecannisse / Dulce de Leche

3-Gang + Brot 49
4-Gang + Brot 59*

VEGANES MENU

Veganer Quinoasalat /
Rote Bete / Blumenkohl /
Kurbiskerne / Avocado

Vegan-geschmorter Spitzkohl /
Sojajoghurt / Frankfurter
Krauter / Walnuss /
Granatapfel

Veganes Haupia / Ananas /
Rum / Minze

Veganer Quinoasalat / Rote Bete / + Brot 40

Blumenkohl / Kirbiskerne / Pilzrisotto / Pilz-Crunch /

Avocados#t 12 () Belper Knolle / Kréuterses 24

Ziegenkase / Chicoreé / Mandarine /

Erdnuss / Granatapfelscoseni 13

Offnungszeiten Lasst uns Eure Wiinsche erfiillen. A Eiif* ' 5?"{1*

18:00 - 23:00 Uhr @i Bitte informiert unser Team, wenn g LG°| "Oseh lige Getreide™ JK Escb iere®

Kiiche bis 22:00 Uhr : e verhalige Getrede rebstere

Monts bos 21:30 Uh VTN Ve besondere Erndhrungsbedirfnisse, D Erdnisse* L Weichtiere*

enus bis : r Nohrungsmiﬂelollergien oder E Schalenfriichte, Nisse* M Lupine*
D . k F Sesam* N Schwefeldioxid, Sulfite*
'Unve”cgll(:hke”en Vorllegen' G Sojabohnen* *und daraus gewonnene Erzeugnisse

H Sellerie*

Preise in Euro inklusive MwSt. Aufgrund der handwerklichen Herstellung der Produkte, kann frotz systematischer
Vermeidung eine Kreuzkontamination mit diesen Allergenen unbeabsichtigt méglich sein.




BLEND

berlin kitchen and bar

W )inter

WINES o,11

White

Weingut Dr. Heger

Erste Lagelhringer Winkleberg
Grauburgunder

Baden, Germany™ 7

Red

Weingut Bernard Koch
Hainfelder Kirschenstick
Pinot Noir

Pfalz, Germany~ 7

APERITIFS

Denpasar Iced Tea 14
Filou 13

Korn Old Fashioned 14
Cosmopolitan AFG 12

For a further selection please
ask our BLEND team.

BREAD

Sourdough bread

from baker Jochene~ 6

BLEND dip duo — hummus, lemon,
chili - aubergine cream with

pine nuts

STARTERS

Salmon / Cucumber / Ayran / Dill /
Horseradishesti 16

Pumpkin / Purple curry/ Smoked
duck breast / Chickpeas / Pear /
Lamb’s lettucerceenim 15

Angus beef tartar / Pickled red
onions / Chipotle mayon-
naise / Sourdough bread4c+ 21

Celery pastrami / Bread and
butter / Celery and apple / Cream
of roasted onionsacseni 13

Vegan quinoa salad / Beetroot /

SIGNATURE DISH

Beef filet / Miso jus/
Roasted onion / Tomatoes /
French friesferin 42

MAIN DISHES

Fine white noodle / Parmesan
sauce / Pancetta / Chervilascn 24

Cod / Mussel / Mushrooms /

Glassworterenit 35

Braised leg of duck /
Potato dumpling / Kumquats /
Kalerscen 29

Veal schnitzel / Japanese coleslaw /
Smashed potatoesacier 29

Monkfish / Celery / Onion
vinaigrette/ EdamameAssss 32

Vegan-braised pointed cabbage /
Soya yogurt / Frankfurt herbs /
Walnut / Pomegranatets# 22 ()

DESSERTS

Chocolate / Buckwheat /
Pecan nuts /

Dulce de Lecher®ct 12

Carrot cake / Frosting /
Walnut / Yogurtasce 12

Vegan haupia / Pineapple /
Rum / Mintv 10 @

MENU

Salmon / Cucumber / Ayran /
Dill

Celery pastrami /

Celery and apple /

Cream of roasted onions*

Braised leg of duck /
Potato dumpling / Kumquats /
Kale

Chocolate / Buckwheat /
Pecan nuts / Dulce de Leche

3 Course + Bread 49
4 Course + Bread 59 *

VEGAN MENU

Vegan quinoa salad /
Beetroot / Cauliflower /
Pumpkin seeds / Avocado

Vegan-braised pointed
cabbage / Soya yogurt /
Frankfurt herbs / Walnut /
Pomegranate

Vegan haupia / Pineapple /
Rum / Mint

Cauliflower / Pumpkin seeds / + Bread 40
Avocados#t 12 (£) Mushroom risotto / Mushroom
. . crunch / Belper Knolle / Herbse<#
Goat cheese / Chicory / Mandarin /
24

Peanut / Pomegranatetcrsen 13

Opening Times Let us meet your needs. Please A Eggs* I Muhs'ﬂfd*

18:00 - 23:00h @? inform our staff if you have special g gd‘.}se ining aloten® L 25 ) .

Kifchen Unﬁl 22'Ooh . i rains containing gluten rustaceans

M 12130 h TR nutritional needs, food allergies or D Peanuts* L Molluscs*

enves until 21: food incompatibilities. E Nuts® M Lupin*

F Sesame* N Sulphur dioxide, sulphite*
G Soya beans* *and products derived from them
H Celery*

All prices in Euro incl. VAT. Due to the artisanal production of the products, despite systematic avoidance,
cross-contamination with these all may be unintentionally possible.




